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Δίκτυο RECEVIN

Το Ευρωπαϊκό Δίκτυο Οινικών Πόλεων RECEVIN, 

δημιουργήθηκε το 2000, με στόχο την προώθηση και την 

ενίσχυση των περιοχών που συνδέονται οικονομικά με την 

οινοποιία. 

Τα μέλη του Δικτύου συνιστούν περίπου 800 ευρωπαϊκές 

πόλεις (ή ομάδες πόλεων), οι οποίες προστατεύονται από την 

εγγύηση της ποιότητας των κρασιών τους.



Στόχοι του Δικτύου RECEVIN
• η εκπροσώπηση των συμφερόντων των μελών του στα ευρωπαϊκά 

θεσμικά όργανα

• η προώθηση του Oινοτουρισμού

• η ανάπτυξη δράσεων

• η ανταλλαγή εμπειριών

• η σύναψη σταθερών συνεργασιών

• η διάδοση καλών πρακτικών



Το ιστορικό της διάκρισης

• Φθινόπωρο 2017: πρόσκληση ενδιαφέροντος από την 

Αναπτυξιακή Εταιρεία του Επιμελητηρίου Ρεθύμνης

• Νοέμβριος 2017: υποβολή υποψηφιότητας στις Βρυξέλλες, η οποία 

στηρίχθηκε:

• στην ιστορικότητα (αρχαιολογικά ευρήματα, μακρά 

οινοποιητική παράδοση, αρχαιότερο «οινοποιείο» στο 

Μοναστηράκι Αμαρίου, μαλβάζιος οίνος, βιδιανό και λιάτικο)



• στους επιτυχημένους πολιτιστικούς θεσμούς (Ρεθεμνιώτικο 

Καρναβάλι, Αναγεννησιακό Φεστιβάλ, κ.λπ.)



• στις δράσεις που αφορούν τον οίνο (Γιορτή Κρητικής Διατροφής, 

εορτασμός Αγίου Γεωργίου του Μεθυστή κ.λπ.)



• στη συστηματική παρουσία και ενεργή συμμετοχή των ντόπιων

οινοποιών και επιχειρηματιών Τουρισμού και Εστίασης, σε διεθνείς 

και εγχώριες συναντήσεις και Εκθέσεις οινικού και γαστρονομικού 

ενδιαφέροντος



• Ιανουάριος 2018: ενημέρωση ότι το Ρέθυμνο αποτελεί την πρώτη 

πόλη εκτός των ιδρυτών μελών-κρατών και η πρώτη πόλη που δεν 

ανήκει σε εθνικό δίκτυο οινοπαραγωγών πόλεων, η οποία λαμβάνει 

τον τίτλο Ευρωπαϊκή Πόλη Κρασιού

• 21 Απριλίου 2018: Τελετή Παράδοσης-Παραλαβής: παρουσία της 

ηγεσίας του Δικτύου RECEVIN και πρόσκληση από τον Πρόεδρο, κ. 

José Calixto, προς τον Δήμο Ρεθύμνης για παρουσίαση όλων των 

οινικών του δράσεων στις Βρυξέλλες

• Απρίλιος 2018: σύσταση Ομάδας Εργασίας «Ρέθυμνο-RECEVIN»

για την κατάρτιση και την υλοποίηση οινικών δράσεων, μέχρι τον 

Μάρτιο του 2019





Οι τρεις βασικοί άξονες του πολυδιάστατου και 

απαιτητικού οινοτουριστικού προϊόντος:

• η ενίσχυση της βιωσιμότητας

• η επέκταση της τουριστικής περιόδου-Πρωτοβουλία 12 

της FedHATTA

• η ανάδειξη της ενδοχώρας και των οικισμών



Ο οινικός επισκέπτης:

• ενδιαφέρεται να γνωρίσει την παράδοση, τον πολιτισμό και την 

ευρύτερη κουλτούρα της περιοχής που επισκέπτεται 

• ξοδεύει πάνω από τον μέσο όρο 

• επιθυμεί να έρθει σε άμεση γνωριμία με τους ντόπιους, τα ήθη, τα 

έθιμα και τις συνήθειές τους

• εκτός από την απαραίτητη γευστική δοκιμή των κρασιών και των 

γεύσεων του τόπου, ενδιαφέρεται εξίσου για μια βόλτα στην 

ενδοχώρα, στους αμπελώνες, για ένα σαββατοκύριακο με ενεργή 

συμμετοχή (π.χ. τρυγητό, κορφολόγημα, απόσταξη κ.λπ.)  



Κύριος στόχος: η καθιέρωση του Ρεθύμνου ως 

οινογαστρονομικός προορισμός,

συνδυάζοντας/προσφέροντας:

• γαστρονομική παράδοση

• ιστορική οινική κουλτούρα και εξαιρετική πρώτη ύλη του Κρητικού 
Αμπελώνα 

• σύγχρονες υποδομές φιλοξενίας

• φυσικό περιβάλλον



προσελκύοντας:
• «αφοσιωμένους» οινόφιλους επισκέπτες

• επισκέπτες-λάτρεις της γαστρονομίας (“foodies”)

• επισκέπτες που, αυθόρμητα επιλέγουν να επισκεφθούν 

οινοποιεία ή να συμμετάσχουν σε οινογαστρονομικές δράσεις, 

για τις οποίες έχουν ενημερωθεί

• μόνιμους επισκέπτες



Βασική προϋπόθεση επιτυχίας:

η ουσιαστική και επίμονη συνεργασία και 

προσπάθεια όλων των φορέων, των 

υπηρεσιών, των παραγωγών, αλλά και 

των πολιτών, οι οποίοι ενδιαφέρονται για 

τον οίνο και επιθυμούν να συνεισφέρουν 

με οποιονδήποτε τρόπο στις σχετικές 

δράσεις 



Επιπλέον στόχοι του Δήμου Ρεθύμνης 

για την αξιοποίηση της διάκρισής του:

1. να επιτύχει τη σύνδεση πρωτογενούς και τριτογενούς 
τομέα

2. να συμβάλει αποφασιστικά στην προσπάθεια των νέων 
οινοποιών, οινολόγων και αμπελουργών

3. να υποστηρίξει και να ενισχύσει τις συλλογικότητες, 
δημόσιες και ιδιωτικές, που σχετίζονται με όλο το 
φάσμα της διαχείρισης του πολύτιμου οινικού 
προϊόντος



4. να συνάψει ισχυρή συνεργασία με τους 

οινοπαραγωγούς του Ρεθύμνου, της Κρήτης, της 

υπόλοιπης Ελλάδας, αλλά και των χωρών, πόλεων και 

περιοχών της Ευρώπης που συμμετέχουν στο Δίκτυο 

RECEVIN

5. να ξεκινήσει μια συντονισμένη διαδικασία για την 

έναρξη της ίδρυσης ενός Πανελληνίου Δικτύου Οινικών 

Πόλεων

6. να αναδείξει τους οικισμούς και να επιτύχει τη σύνδεση 

χωριών-πόλης



7. να ανταποκριθεί με τον καλύτερο δυνατό τρόπο στις 

απαιτήσεις, τόσο της τουριστικής Αγοράς, όσο και στις 

διατροφικές ανάγκες και τάσεις της παγκόσμιας Αγοράς

8. να υποστηρίξει και να ενημερώσει για τον σωστό τρόπο 

κατανάλωσης και απόλαυσης του οίνου 



Οινικές δράσεις του Δήμου Ρεθύμνης





• Τελετή Παράδοσης-Παραλαβής (21.4.2018)

• Σεμινάριο επιμόρφωσης αμπελοκαλλιεργητών με θέμα

«Η Κρήτη, η Μεσόγειος και η προέλευση της 

Ευρωπαϊκής αμπελοκαλλιέργειας» στο 

Επιμελητήριο Ρεθύμνης, με τον Ιταλό οινολόγο Attilio 

Scienza (30.4.2018)

• Ανοιχτές Πόρτες Οινοποιείων (26-27.5.2018)

• Wines @ Fortezza (30.6.2018)



• Γιορτή Κρητικής Διατροφής (1-7.7.2018)

 Το κρασί ενώνει-Wine (is) bonds (2.7.2018)

 Το κρασί είναι χαρά-Wine is fun (3.7.2018)

 Wine Cocktail Party (4.7.2018)

 Λιάτικο: το ιστορικό κρασί του Ρεθύμνου 

(5.7.2018)

 Καλάθια με κρασί-Wine Baskets (6.7.2018)



• Έκθεση Κρητικών Οινοπαραγωγών στο Aquila 
Rithymna Beach (19.7.18)

• Γη Μυλοποτάμου - Διαδραστική παρουσίαση της 
ποικιλίας Λιάτικο (10.8.2018)

• Sparkling “Moon” Wine Night @ Brascos Hotel
(25.8.2018)

• Shades of Rosé Wines @ Brascos Hotel (22.9.18)



• Εβδομάδα Κρητικού Κρασιού (23-29.9.2018)

 Συμμετέχοντες:Veneto Hotel & Restaurant, Εστιατόριο Αυλή, 
Μεζεδοπωλείο 1600 raki ba raki, Wine bar ReWine, Εστιατόριο
«HASIKA-Η Ελλάδα σε μπουκιές», Pepi Boutique Hotel, Cavo 
Restaurant Bar, Grecotel White Palace, LUX Café

 Τρύγος στην Agreco (24.9.2018)

 Σεμινάριο παρουσίασης του Κρητικού Αμπελώνα @ Avli 
Restaurant (24.9.2018)

 Παρουσίαση των σπάνιων, γηγενών ποικιλιών Πλυτό και Δαφνί, 
από το οινοποιείο Λυραράκη @ ReWine (25.9.2018)

 Master Class @ Grecotel White Palace (27.9.2018)

 Παρουσίαση του Οινοποιείου Διγενάκη @ LUX Café (27.9.2018)

 Οινική βόλτα - Εστιατόριο «HASIKA-Η Ελλάδα σε μπουκιές», 
Pepi Boutique Hotel, Veneto Hotel & Restaurant, Εστιατόριο Αυλή   
(28.9.2018)



• Οινικό διήμερο στους οικισμούς (2-3.11.2018)

Ομιλίες:

«Σύγχρονες Πρακτικές Αμπελοκομικής 

Καλλιέργειας», Ηλίας Κόρκας, Καθηγητής 

Αμπελουργίας του Τμήματος Επιστημών Οίνου, 

Αμπέλου και Ποτών του Πανεπιστημίου Δυτικής Αττικής

«Η Οινοποίηση με Απλά Λόγια», Ιωάννης 

Παρασκευόπουλος, Καθηγητής Τεχνολογίας Οινικών 

Προϊόντων του Τμήματος Επιστημών Οίνου, Αμπέλου

και Ποτών του Πανεπιστημίου Δυτικής Αττικής

«Το Μινωικό Κρασί και το Μινωικό Ανακτορικό 

Κέντρο στο Μοναστηράκι», Αθανασία Κάντα, 

Αρχαιολόγος



Δράσεις:

Εορτασμός Αγίου Γεωργίου του Μεθυστή

Διαγωνισμός ερασιτεχνικής οινοποίησης

πολιτιστική διαδρομή-οινοδιαδρομή στην περιοχή Άνω και 

Κάτω Μαλακίου, από τον κ. Στέλιο Μανωλιούδη

• Η Ομάδα Rethymno Recevin στα ΟιΝοτικά στην Αθήνα

(5.11.2018)





Επόμενες-προγραμματισμένες Δράσεις Rethymno 

Recevin 2018-2019

• Οινοτουριστική βόλτα (10.11.2018) σε συνεργασία με Boutique 

Hotels του Ρεθύμνου, ως προπομπός της Ευρωπαϊκής Ημέρας 

Οινοτουρισμού

• Δεκέμβριος 2018

Οίνος & Τέχνη

Οίνος & Χριστούγεννα

Φιλανθρωπικό event με γυναίκες-οινοχόους

• Ιανουάριος 2019

Wine makers @ Οινοχόος (Ρέθυμνο)

Οίνος & Μοναστήρια



• Φεβρουάριος 2019

16-17: Η Ομάδα Rethymno Recevin στα ΟιΝοτικά στα Χανιά

23-25: Η Ομάδα Rethymno Recevin στα ΟιΝοτικά στο Ηράκλειο

• Μάρτιος 2019

2-4: Η Ομάδα Rethymno Recevin στο Οινόραμα στην Αθήνα

Συνέδριο για την Ιστορία και τις Προοπτικές του Κρητικού Αμπελώνα

Τελετή Παράδοσης-Παραλαβής




